
. Donde el aperitivo hace la buena mesa .

PARA COMENZAR
Aperitivo de la Casa

 Anchoa del CantÁbrico en Salmuera
Taco de AtÚn Rojo Salvaje
 Huevo IbÉrico Trufado
ZamburiÑas Gallegas

GGambas Rojas a la plancha 
Colmenillas rellenas de Foie 
con Salsa de Trufa Negra
SEGUNDOS a elegir

Rodaballo CantÁbrico al Orio
Brazo de Pulpo gallego

Carrillera 100% IbÉrica 5 jotas
EEntrecot de Vaca “Goya” de Tolosa 

POSTRES a elegir
Ciruelas al ArmaÑac (2)

TiramisÚ con Mascarpone Italiano
Lingote de Caramelo, Chocolate y Brownie

SoufflÉ Chocolate con Helado Chocolate Blanco(2pax)
Servicios, Pan, Agua SolÁn de Cabras

Enate 234 / Botijo Blanco 
Rioja Crianza: V.Pomal, V.Real, Beronia...
(elija cualquier vino de carta y calcularemos la diferencia)

 Orujos

75 €
+10% i.v.a. 

Todos Los DÍas  
mesa completa / mÁximo 8 personas 

MenÚ Los Cabezudos



+10% i.v.a. 
42 € 

Servicios, Pan,
Agua SolÁn de Cabras
ViÑas del Vero Blanco

Aldeya Garnacha, Pago AylÉs
Orujos

PARA COMENZAR
Apertivo de la Casa
FusiÓn de Marisco

 “Pilara” croqueta casera de Jabugo
ZamburiÑas Gallegas

ARROCES
mmÍnimo 2 personas y 20 min.
Fideua de Marisco
Paella de Marisco

Arroz Negro de Marisco
Arroz Negro de Navajas +6 €
Arroz de Gamba Roja +10 €
Arroz de Carabineros +10 €

AArroz Vegano
Arroz Campero
POSTRE
Petit-Fours

De Lunes a Viernes al Mediodia (exc.festivos) 
mesa completa /  mÁximo 8 personas

MenÚ Arroz MenÚ ChuletÓn
De Lunes a Viernes (exc.festivos)  
 mesa completa / mÁximo 8 personas 

PARA COMENZAR
Apertivo de la Casa

 “Pilara” croqueta casera de Jabugo
Tomate Rosa o Escarola, con Cebolla de Fuentes

Piquillos de Lodosa Artesanos 
pelados a mano y hechos al horno de leÑa

CChuletÓn de Vaca “Goya” de Tolosa
(+-30 dÍas de maduraciÓn)
con Patatas Fritas

POSTRE
Tarta de Queso con ArÁndanos 

+10% i.v.a. 
33 € 

Servicios, Pan,
Agua SolÁn de Cabras
CafÉs y TÉs

PARA COMENZAR
Tomate de Barbastro con Cebolla de Fuentes 
de Ebro, Yemas de EspÁrragos de Navarra 

y Piquillo de Lodosa Artesanos
Alcachofas Fritas con Romescu
Borrajas de Zaragoza

SSurtido de Verduras de Temporada
Setas Silvestre con Cebolla y Trufa Negra

Paella Vegana(2pax)
Pasta al Gusto

Pochas o Garbanzos con Verduritas
POSTRES

Copa de Fruta con Zumo de Naranja Natural
PPieza Fruta de Temporada

Carpaccio de Frutas de Temporada(2pax)

2 Platos + Postre

MenÚ 
Vegano
Todos Los DÍas  

 

Servicios, Pan, 
Agua SolÁn de Cabras

Sidra Natural de Astigarraga
Aldeya Garnacha, Pago AylÉs

Orujos

52 €

1kg/ 2pax.

+10% i.v.a.


