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C/)CLO CATAEENS MARIDAJ;’%
LOS MEJORES CHAMPAGNES DEL MUNDO '

Fecha: 21h. Miércoles 21 de Diciembre de 2022 (N° 138°)
Restaurante Los Cabezudos (Antonio Agustin 12-14, Zaragoza)

Un afio mas, y con este ya van 10, Carlos Ayora, director del restaurante, ha organizado un increible maridaje con 7 de los mejores y mas
selectos champagnes del mundo. Fieles a la cita, estaran Dom Perignon (2012) y Cristal de Roederer (2009) en formato Magnum.
Completaran el festival algunas de las grandes cuvees de las mejores casas de champagne: Amour de Deutz (2011), Belle Epoque de Perrier
Jouet (2012) el Grande Sendrée de Drappier (2010), Celebris de Gosset (2007) y Laurent - Perrier Grand Siécle n° 24 (2004, 2006, 2007).

Cada joya se maridara con un producto de maxima calidad como son las ostras de la familia Gillardeau, el tartar de atin rojo salvaje, el caviar
“Beluga” de origen ruso, la cafia de lomo de jabugo 100% Ibérico “5 Jotas”, setas silvestres de temporada con yema de huevo azul y trufa
negra de Sarridén o el solomillo de vaca “Goya” de Tolosa.

Esta velada contard como maestros de ceremonia con dos zaragozanos que estan triunfando en el mundo del vino, cada uno en un ambito
distinto. Nos guiaran en la cata:

Fernando Mora: Master of Wine (segundo y mas joven de nuestro pais) y propietario, enélogo y wine-maker de Bodegas Frontonio y Cuevas
de Arom.

Manu Jiménez: formado en la Asociacién de Sumilleres de Aragon y en la Escuela Espafiola de cata. En 2015 llego a ser el subcampedn
de Esparfia en el campeonato de UAES (podio de lujo junto a Roberto Duran, Mejor Sumiller de 2015, y Josep Pelegri, Mejor Sumiller de
2016). En 2017 logroé el tan anhelado titulo de Mejor Sumiller de Espafia y actualmente es director comercial de Bodegas Carlos Valero.
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Cmempags MENU MARIDAJE
DEUTZ
A Ostras Gillardeau n21 “La mejor ostra del mundo”
& % cHAMPAGNE AMOUR DE DEUTZ BLANC DE BLANCS 2011
ff:i PERRIERﬂOUET 100% CHARDONNAY

Taco de Atun Rojo Salvaje y de Salmdn de Noruega

e BELLE EPOQUE PERRIER JOUET 2012
%%WM 50% CHARDONNAY, 45% PINOT NOIR, 5% PINOT MEUNIER
GoOosseT
,!fif'éf/.a’r!‘éE Real Caviar AMUR BELUGA Russian Tradition 10g.
CELEBRIS GOSSET 2007
(2) o 57% CHARDONNAY, 43%PINOT NOIR
om Jér A.gﬂon """
w Cafia de Lomo de Bellota 100% Ibérico &) 77~
| & Huevo trufado envuelto en patata e Ibérico
.. Ay DOM PERIGNON 2012
DRAPPIER 55% CHARDONNAY, 45% PINOT NOIR

Setas Silvestres de Temporada con Cebolla de Fuentes,
Yema de Huevo Azul y Trufa Negra de Sarrion

(Laurent-Perrier ) :
e DRAPPIER GRANDE SENDREE 2010
55% PINOT NOIR, 45% CHARDONNAY

Solomillo de Vaca “Goya” de Tolosa

LAURENT-PERRIER GRAND SIECLE ITERATION N225 (2006, 2007, 2008)
2008 (65%), 2007 (25%), 2006 (10%)
60% CHARDONNAY, 40% PINOT NOIR

CHAMPAGNE

LOUIS ROEDERER Lingote de Chocolate, Caramelo y Browni de Nueces
con Helado de Chocolate Blanco Crujiente

CRISTAL LOUIS ROEDERER MAGNUM 2009
60% PINOT NOIR, 40% CHARDONNAY

MENU + BODEGA: 270 € +10%IVA

Mas informacién www.loscabezudos.es y 652954923



http://www.loscabezudos.es/

CONDICIONES GENERALES

Todas las catas se realizan con copas Riedel o similar de diferentes tipos.
Mesas abiertas de aproximadamente 6-8 personas con visibilidad directa al orador. Plazas limitadas.
Por situaciones imprevistas alguno de los vinos o platos se podrian sustituir por otro del mismo valor y caracteristicas.

RESERVAS:

Debido a las bajas y ausencias de Ultima hora y para evitar que queden plazas desiertas habiendo lista de espera procederemos al siguiente
sistema de reservas:

1°) Las reservas las confirmard Carlos Ayora personalmente.
2°) Se realizara el pago correspondiente en el mismo restaurante Los Cabezudos o mediante transferencia bancaria en el plazo de 5 dias.

Numero de cuenta Bantierra: ES40 3191 0002 1260 2376 4126
3°) Si alos 5 dias de la reserva no se ha recibido el pago se procedera a liberar la plaza o plazas.

4°) El dia Lunes 19 de Diciembre sera el ultimo dia para reservar y hacer el pago correspondiente.
5°) Se admitiran cancelaciones y se devolvera la totalidad del pago hasta el dia 18 de Diciembre.



